PISCUITS DE NOEL
Avec gluten

|V\@r‘éjd|€/ﬂ+§ 120 gde beurre mou

45 g de sucre semoule

1/4 cuillerse a cafs de vanille en poudre

60 gde poudre <J|amande
140 gde Farine
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Recette

]. Dans un sa]adier, mélangez ]e IQGU!’FG mou, le sucre et la vani”e en POU(JYGJ.USC]U,{\:]

avoir une consistance de pommade.

2. |ncorporez la pouc]re d'amande et |a farine a | aide d une cuillere en bois puis

finissez de travailler la pate a |a main pour obtenir une boule homogéne.

3. Prélevez des petits morceaux de péte, roulez-les pour former des petits boudins et

incurvez-|es en Forme de croissants.

4. Placez |es Ioisouits sur une p|aque recouverte (Je papier su|1furisé. Faites-les cuire ]5

min dans le Four préchaulq:é a 18000

b. Pendant ce temps, mélangez ensemble le sucre glace et e sucre semoule.

6. Sortez |es Ioiscuits du {:our et Iaissez-'es complétement rerroidir avant (Je les

déguster




